
Vinaigrette Thaï  Pour Salade De Bœuf.

Ingrédients:

150 gr Citronnelle ciselée
150 gr Gingembre ciselée
150 gr Échalote ciselée
½ btl Oyster sauce
1/2 L Sauce de' soja
1 L D'huile d'olive
1/2 L  D'huile de sésame

Observations:

 Laisser mariner 24 h avant utilisation
 Pour Salade Thaï ou Bœuf.
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